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Пицца

Курица, свинина барбекю, 
шампиньоны, лук, тонкие ломтики 

бекона в сочетании с сыром 
моцарелла, соус Неаполь и соус 

Барбекю

530 г350 г

 «Готовить люблю с детства. Меня учила моя бабушка. Первый мой кулинарный шедевр - блины. Я 
часто готовил сам, пока мама работала, особенно приятно было готовить на праздники. Рецепты 
брал из старой маминой записной книги. Поэтому у меня не было сомнений относительно того, 

кем я хочу стать».

Сергей учился в ЧфЗТЭТ по специальности «Технолог продукции общественного питания». 
Обучался в Москве у известного итальянского шеф-повара Мирко Дзаго, а также проходил 

различные мастер-классы, в том числе у одного из лучших шеф-поваров России Андрея Жданова 
и у известного американского шеф-повара Адриана Кетгласа. 

«Люблю сочетание острого, кислого и сладкого. Считаю, что соусы преображают любое блюдо и 
дают разнообразие вкусов».

В 2009 году Сергей устроился в ресторанный комплекс («Las Margaritas», кофейня «Кекс», банкет 
холл «Tusse», летний ресторан «Zanzibar») помощником повара, и в 2013 стал шеф-поваром всего 
комплекса. В пиццерии Papa Carlo Сергей работает с 2014 года, с самого ее рождения, и по сей 

день радует нас вкусными блюдами.

«Здесь я встретил свою будущую супругу. У меня двое прекрасных детей: сын и дочка. Главный 
гость пиццерии - это ребенок, и мы стараемся, чтобы детям было вкусно, весело и комфортно у 

нас в гостях. Мои дети помогают лучше понять, что любят современные дети, какой мастер-класс 
им будет по душе, или какие игрушки и развлечения будут интереснее».

шеф-повар «Papa Carlo»



Пицца «Пепперони» (большая)
Пицца «Грибная» с трюфельной пастой (средняя)
Пицца «Маргарита» (средняя)
Хрустящий картофель фри (1 порция) 
Вкуснейшие куриные наггетсы (1 порция) 
Хрустящие сырные шарики (1 порция)
3 соуса на выбор (соус BBQ, чесночный, 
сырный, горчичный, кетчуп, сметана)
Морс (клюква) 1 литр 

«PAPA CARLO» 
ПРИГЛАШАЕТ 
НА СЕМЕЙНЫЕ 

*БРАНЧИ

Дружная семья 

* Акция не действует по пятницам, субботам, воскресеньям и в праздничные дни

1990.-
2650.-



Пицца «Сан Доменико» (средняя)
Картофель фри + соус (1 порция) 
Морс 200 мл 

Действует 
при предъявлении 

студенческого
билета

1 
студенческий

 = 1 
предложение

380.-
540.-

Сытый студент –
счастливый студент

СПЕЦИАЛЬНОЕ ПРЕДЛОЖЕНИЕ 

ДЛЯ СТУДЕНТОВ 



Курица, свинина барбекю, 
шампиньоны, лук, тонкие ломтики 

бекона в сочетании с сыром
моцарелла, соус неаполь и соус 

барбекю

530 г350 г

Пицца



Шампиньоны, ветчина, 
сыры чеддер и моцарелла, 
соус неаполь

450 г

310 г

Ветчина, шампиньоны, 
вяленые помидоры, 

фирменный соус и сыр 
моцарелла



Пепперони, моцарелла, 
томаты черри, соус 
аррабиата, базилик

550 г

360 г

Ветчина, колбаски, 
моцарелла, маринованные 

огурцы, шампиньоны, 
маслины, соус

майонез

520 г

330 г



Куриная грудка, 
тушеный лук, 
помидоры черри, 
тонкие ломтики 
бекона, соусы 
барбекю и
терияки, кунжут 

520 г

370 г

Тонкие полоски бекона, 
яйцо, сыры пармезан и 

моцарелла, фирменный 
соус

410 г

300 г



Моцарелла, 
молочная 
моцарелла, 
соус неаполь, 
томаты и свежие 
листочки 
базилика

450 г

310 г

Сыры дорблю, 
пармезан, чеддер, 

помидоры черри, 
моцарелла и 

молочная моцарелла

470 г

330 г



Шампиньоны, опята, трюфельная паста, помидоры 
черри, красный лук, соус неаполь

550 г380 г



Салями, ветчина, чоризо, 
тонкие полоски бекона, 
свинина барбекю, 
моцарелла, соусы
аррабиата и барбекю

540 г

390 г

Колбаски, карбонад, 
пепперони, шампиньоны, 
перец гриль, сыры 
пармезан и моцарелла,
горчица, соус неаполь

560 г

370 г



Кальмары, креветки, форель, сыр моцарелла, 
помидоры, маслины, соусы унаги и спайси

540 г

инкв ао !Н



Куриная грудка, 
ветчина, моцарелла, 

шпинат и соус неаполь

470 г

Форель, моцарелла, 
шпинат, помидоры черри, 
маслины и белый 
фирменный соус

460 г

Кальцоне



Добавь 
к пицце

стоимость дополнительных ингредиентов 
добавляется к пицце

ПОМИДОРЫ  50 г 40 Р.

ПОМИДОРЫ ЧЕРРИ 50 г  60 Р.

ШАМПИНЬОНЫ 50 г  70 Р.

МОЦАРЕЛЛА  50 г  70 Р.

МОЦАРЕЛЛА МОЛОЧНАЯ  50 г  110 Р.

КОЛБАСКИ ОХОТНИЧЬИ 50 г  100 Р.

БЕКОН  50 г  100 Р.

ВЕТЧИНА 50 г  50 Р.

ПЕППЕРОНИ 50 г  100 Р.

КУРИЦА ГРИЛЬ 50 г  120 Р.

УКСУС БАЛЬЗАМИЧЕСКИЙ  50 г  50 Р.

МАСЛО ОСТРОЕ  50 г  50 Р.

СОУС ШРИРАЧА 10 г  30 Р.



Холодные
 закуски 

130 г

250/30 г

с рукколой 
и пармезаном



230 г

Ростбиф, чоризо, салями, сыры 
чеддер, с голубой плесенью, 
пармезан, вяленые томаты,
мед, гриссини 



200 г

Салаты

манго, молочной моцареллой 
и соусом сладкий чили



160 г

190 г

молодым картофелем, 
шампиньонами

творожным сыром 
и зеленым соусом 
чимичурри 



200 г

180 г

СО СЛАБОСОЛЕНОЙ 
ФОРЕЛЬЮ 

томатами и молочной моцареллой 



220 г

210 г

и творожным сыром под 
соусом медовый терияки 

из свежих овощей с 
молочной моцареллой 
и соусом песто 

инкв ао !Н



230 г

210 г



280 г

Супы

270 г

инкв ао !Н



260 г

270 г



160 г

Хлеб

210/20 г

35 г

с чесноком 
и оливковым маслом 



Горячие закуски 
150/30 г

100 г

100/30 г 170/30 г

Соусы:

Горячие закуски 
150/30 г

100 г

100/30 г 170/30 г

30 г

Соусы: 30 г

30 г

30 г



260 г

Паста 



290 г

270 г



290 г

270 г



280 г



300 г



Горячие 
блюда 

310 г

280 г

100/30 г

Идеально с картошкой фри



180/160 г

инкв ао !Н



280/30 г

260 г

инкв ао !Н



260 г



Гарниры

120 г 100 г 100/30 г

140 г



Десерты

100 г

110 г

100 г



150 г

120 г

500 г



Крейзи 
      шейки 

330 г460 г

680 г



Мороженое 
180 г

130 г

130 г

190 г

10 г

20 г



120 р.



Тропический 
смузи

Экзотический коктейль 
из манго, банана 

и мандарина

Груша 
в карамели

Сливочное мороженое с грушевым 
пюре, кусочками груши и темной 

барбадосской карамелью

Лимпопо
Пломбир с ананасом, 

кокосом и воздушным 
зефиром маршмеллоу

Экзотик
Пюре из фруктов: с мякотью 

апельсина, кусочками ананаса 
и вишневым конфитюром

Гелакси
Сорбет с ярким 

лимонадным вкусом

120 р.

Пони
Воздушно-зефирный пломбир



Все цены указаны в рублях. Оплата производится в рублях наличными или банковской картой, а также бонусами с карты «Почётный гость» Все цены указаны в рублях. Оплата производится в рублях наличными или банковской картой, а также бонусами с карты «Почётный гость» 
ресторанов, работающих под брендом «Рестостар»  Данная брошюра является рекламным материалом. Меню ресторана с подробным описанием ресторанов, работающих под брендом «Рестостар»  Данная брошюра является рекламным материалом. Меню ресторана с подробным описанием 
состава и выходом блюд, стоимостью и всей необходимой информацией находится на доске информации для потребителей и предоставляется по состава и выходом блюд, стоимостью и всей необходимой информацией находится на доске информации для потребителей и предоставляется по 

первому требованию.первому требованию.

Все цены указаны в рублях. Оплата производится в рублях наличными или банковской картой, а также бонусами с карты «Почётный гость» 
ресторанов, работающих под брендом «Рестостар»  Данная брошюра является рекламным материалом. Меню ресторана с подробным описанием 
состава и выходом блюд, стоимостью и всей необходимой информацией находится на доске информации для потребителей и предоставляется по 

первому требованию.


